C

sjs catering+

Menukarte

management
Mittagsspeiseplan vom: 16.03.-20.03.2026
4 Montag Dienstag Mittwoch Donnerstag Freitag
KW 12

Empfehlung Chilli 6on came mit Asiatische Nudelpfanne mit Fischstabchen mit Parific it PestosoRé ufd I\/!edlterrane.

des T Batuatis Hong-Kong-SoRRe und | Salzkartoffeln und Erbsen- Fommilernwiirat Reispfanne mit

es lages 9 Hahnchen Mohren in RahmsoRe ¥ TomatensolRe
2,51 A1 1,2,3,9a,51 A1FLH 30,51 A1,G,D,l 30,46,51 A1,G| 13,46,51 A1)l

Blumenkohl - Kase Bratling
Vaeotstisch SiRkartoffeleintopf mit Gemusenuggets mit mit Salzkartoffeln und GrieRbrei ohne Zucker |Linsen-Soja-Bolognese
9 Mehrkornbrot Rahmsof3e und Kartoffeln Erbsen-Moéhren in dazu Apfelmus mit Gabelspaghetti
RahmsoRe
7,13,30,51 A1,A3,A5,C,G,L 30,51 A1,C,F,GK 30,51 A1,GH,I 7,30,51 A1,G 51 A1F,
Blattsalat mit
Obst Fruchtquark Obst Joghurtdressing Obst
30 G 30 G

Wir wiinschen
guten Appetit!

www.sjs-catering.de

Zusatzstoffe und Allergene:
Siehe Aushang

Gerichte mit Schweinefleisch
sind mit * gekennzeichnet

Anderung vorbehalten




